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»In d’Grean gehn"
ist immaterielles UNESCO Kulturerbe

Weinviertler Tradition ,In d’'Grean gehn*

Im Oktober 2019 wurde die
Weinviertler Tradition ,In d’Gre-
an gehn“ in das Nationale Ver-
zeichnis des immatriellen Kultur-
erbes in Osterreich aufgenom-
men. Unter dem Begriff
,<Jmmaterielles Kulturerbe“ wer-
den weltweit vielfiltige gelebte
Traditionen von der UNESCO do-

kumentiert und geschiitzt. Der
Brauch ,In d’Grean gehn“ lisst
sich bis in die vorindustrielle Zeit
zurlckverfolgen. Nach der schwe-
ren Winterarbeit luden die Wein-
bauern ihre Helfer und Helferin-
nen zum Dank in die Kellergas-
sen, um bei Wein, Brot und Ge-
selchtem den Beginn der neuen
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Saison und das Ende der Fasten-

Campus Lengenfeld mit neuer zeit zu feiern. Wahrend religiose

. . . . . Aspekte, wie der osterliche Em-
Bioenergie-Anlage feierlich eroffnet | meussang nach wie vor eine
wichtige Rolle spielen, treffen
Yo% ' sich heute vorwiegend Verwand-
te und Weinfreunde in der
,Grean“, um Weine zu verkosten
und sich in gemiitlicher Runde
auszutauschen.
Langfristig regional verankertes,
iiberliefertes Wissen wird durch
diese Auszeichnung sichtbar ge-
macht und fiir unsere Kinder
bewahrt. SH

Am 22. November wurde der Campus Lengen- = /"
feld mit zahlreichen Ehrengésten, allen voran ==
Landesriatin ~ Mag.a  Christiane  Teschl- —
Hofmeister feierlich eroffnet. Durch die Neuge-
staltung der Gebdude am Campus konnten die

Bauwerke Volksschule, Kindergarten, Turnsaal |
und Nachmittagsbetreuung miteinander ver-
bunden werden um eine zeitgemafie, zukunfts-
trachtige und multifunktionale Nutzung zu er-
moglichen. Im Zuge der Neugestaltung des
Campus wurde auch die Bioenergie-Anlage mit
Unterstiitzung der AGRAR PLUS erweitert und :
an diesem Tag der Offentlichkeit présentiert. [IRYNESE MY VRN EY N e RS gratullert den Vertretern
IDJCHOOPRER T<lha w1 R TS y T QY Te UL IO IEWRR Y EE der Gemeinde, Bgm. Ing. Christian Kopetzky und Vzbgm. Reg.Rat Ing. Emst
onaler Biomasse liegt in Lengenfeld im Trend, JIE SR CIR U Gl le e R OO N E R E R U
(6123 D IRV NV L (SR OEY 1 Vol LER IR 1 e RSN TSRS S mer und der AGRAR PLUS DI (FH) Josef Petschko zur gelungenen Bioener-
Bioenergiewdrmeversorgung errichtet. JP gieanlage Foto: AGRAR PLUS

Mitte November fand die Generalver-

F a C h tag S pe i s ea I I i efe rte sammlung des Bundesverband Pflanzenol

. . . Austria statt, bei der Hannes Blauenstei-
I nte ressa nte E I n d ru c ke ner von Waldland zum neuen Obmann
_ - , gewahlt wurde. Im Rahmen dieser Veran-
staltung wurde von Josef Breinesberger
(AGRAR PLUS) auch ein Fachtag zu Speise-
" Olthemen organisiert. Die Teilnehmer
; konnten sich dabei in der Olmiihle Raab in
g Eferding einen Eindruck iiber die vielfalti-
gen Losungsansitze zur Herstellung von
Biodlen und zur moglichen Toastung von
Sojakuchen holen. Frau Dr. Specht von der
UFOP in Berlin gab einen breiten Uber-
blick, wie die Pflanzendlsituation in
Deutschland aussieht und welche Anstren-
gungen unternommen werden, um Rapsdl
starker im Speisedlbereich zu positionie-
ren. Frau Dr. Brunner von der AGES in
Linz beleuchtete die gesamte Thematik
der Qualitats- und Etikettierungsvorschrif-
ten bei der Speisedlproduktion. JB

Herr Raab (links im Bild) berichtete tber seine Erfahrungen seit Anbeginn seiner
Olmiihlenarbeit Foto: AGRAR PLUS
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30 Jahre AGRAR PLUS

Im Weinviertel
HN
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v.l.n.r.: LAbg. Manfred Schulz, Stefan Hiller, Waltraud Kober, Michael Staribacher,
Petra Thiirr, Josef Breinesberger, LAbg. Richard Hogl Foto: AGRAR PLUS

Am 1. Dezember 1989 eroffnete der
damalige Landesrat Franz Blochberger
gemeinsam mit LAbg. Franz Hiller das
Regionalbiiro der AGRAR PLUS in Laa/
Thaya, um in der Grenzregion eine
Stelle zur Unterstiitzung von Innovatio-
nen zu schaffen. 30 Jahre spater - mit
zwischenzeitlicher Ubersiedlung nach
Hollabrunn - kann man getrost von
einer Erfolgsstory mit tiber 250 reali-
sierten Projekten sprechen. Daher fand
auch ein Tag der offenen Tiir statt, zu
dem sich zahlreiche Gratulanten ein-
stellten. In Vertretung von Landes-
hauptfrau Johanna Mikl-Leitner gab es
beste Wiinsche von den Landtagsage-
ordneten Richard Hogl und Manfred
Schulz, Hollabrunns Biirgermeister
Alfred Babinsky, Bezirkshauptmann

Andreas Strobl und zahlreichen Ent-
scheidungstragern. Das erste realisier-
te Projekt war der NO Strohring, eine
Vermarktungsplattform  fiir ~ Stroh.
Hohepunkte der Tatigkeit waren si-
cherlich die Entwicklung der Keller-
gassenfiihrer-Ausbildung mit iiber 600
Kellergassenfithrern/-innen oder die
Griindung des "Bauernarnt" in der LFS
Mistelbach, die Entwicklung des
,Weinviertel-Brotes“, die Betreuung
von Genussregionen und der Aufbau
von Biomasse-Anlagen. Transnationale
Projekte mit Partnern aus Deutschland
und Tschechien wurden abgewickelt,
sowie auch zahlreiche Projekte fiir die
AMA, wie z.B. das Coaching zum AMA-
Handwerksiegel und dem AMA-
Gastrosiegel. MS

ikandra H.pixelio.de

Weniger Lebensmittel
wegwerfen!

Weihnachten,
die schonste Zeit
im Jahr. Die Fa-
milie kommt zu-
sammen und es
wird  gefeiert.
Festlich gedeck-
te Tische mit gutem Essen geho-
ren zur Tradition. Das soll auch
so sein! Aber bedenken sie beim
nichsten Einkauf ihres geplan-
ten Festschmauses, dass fiir die
Erzeugung unsere Lebensmittel
Energie, Wasser und Boden ver-
braucht wird und rund ein Fiinf-
tel aller klimaschéadlichen Treib-
hausgasemissionen daraus re-
sultieren. Zugleich wandern
jahrlich Millionen Tonnen Le-
bensmittel in den Miill.

Nur ein banales Beispiel: Wirft
man ein Kilogramm Apfel weg,
werden 820 Liter Wasser ver-
geudet - rund fiinf Badewannen
voll. Bei der Produktion, dem
Transport und bei der Kiihlung
entstehen pro Kilogramm rund
ein halbes Kilogramm Kohlendi-
oxid - das entspricht etwa einer
Autofahrt von fast vier Kilome-
tern. Bei einem Kilogramm Brot
steigt der Wert auf rund 0,7 und
bei Rindfleisch gar auf 13,3 Kilo-
gramm Kohlendioxid. Auch der
Wasserverbrauch fiir die Pro-
duktion von einem Kilogramm
Rindfleisch ist mit iber 15.000
Liter sehr hoch, bei Kaffee mit
fast 19.000 Liter noch hoher.
Dagegen kann jeder von uns et-
was tun: bewusst regionale Pro-
dukte kaufen, iiberlegt und mit
Bedacht die bendtigten Mengen
an Lebensmittel ausloten und
schlussendlich weniger wegwer-
fen!

Das ist kein Aufruf auf Verzicht,
sondern ein Anreiz unsere hoch
qualitativen Lebensmittel mehr
wertzuschiatzen. Ganz im Sinne
von Weihnachten!

DI Christian Burger
Geschaftsfithrer AGRAR PLUS
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Erasmus+
,lrain

fur erneuerbarer Energie Anlagen
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Im November trafen sich 28 Vertreter aus 12 Lander und 18 Organisationen u

Projekt
the Trainer

PLANET
Session*

: |

in Pinerolo, Italien, zu Trainern im Bereich Alternativenergie ausbilden zu lassen

In den Raumlichkeiten von INFOR
ELEA in Pinerolo (Italien) fand Ende
November 2019 das Training der
zukiinftigen Trainer und Lehrer des
PLANET Bildungsprogramms statt.
Damit wurden erstmalig die Schu-
lungsinhalte fiir Betreiber von Biogas,
Biomasse und Solar/PV-Anlagen ei-
nem weit geficherten Publikum aus

Cc A R

Schuppler fiir

Schweden, Slowakei, Danemark,
Deutschland, Portugal, Spanien, Ru-
ménien und der Ukraine vorgestellt.
Damit wird das Schulungsprogramm
iiber die Lander der Projektpartner
hinaus verbreitet. AGRAR PLUS bringt
in das Projekt seine langjahrige Erfah-
rung aus dem Biomasse Nahwéarme-,
Biogas- und Weiterbildungsbereich
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m sich in den Raumlichkeiten der INFOR ELEA

Foto: INFOR ELEA

ein. Fiir die Konzeption der Wei-
terbildungsangebote wird auf
bewdhrte aber auch neue Trai-
ningsmethoden zuriickgegriffen,
Stichwort Flipped Classroom,
und die Trainingseinheiten in
den Sprache Englisch, Deutsch,
Hollandisch, Italienisch und
Franzosisch angeboten. Jp

SAVE the DATE !!!

Folgende Veranstaltungen
und Kurse sind im Friihjahr
2020 geplant:

Generalversammlung des Bio-
Wirme-Verband-NO mit Pra-
sentation der Biomassenah-
warme Betreibermappe
Datum: 10. Feb. 2020

Ort: Gemeindeamt Michelhausen

Kellergassenfiihrerlnnen-
Ausbildung
Beginn 9. Marz 2020

Krauterkunde-Ausbildung
Beginn 31. Marz 2020

Stadel-Akademie
Geblockt - 24.4./25.4.2020

Nahere Informationen finden
Sie demnachst unter
akademie.agrarplus.at
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